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Soziale Verantwortung T —
Euro inoffiziell

Verantwortung iiberneh-
men. Das ist das Motto von
Patrick Honauer.Der ehe-
malige Koch-Weltmeister
verhilft damit vielen Jugend-
lichen zu einer Lehrstelle und
einer Chance im Berufsalltag.

ANDREJ ABPLANALP

Die Vigel zwitschern und die Sonne strahlt.
Idylle pur auf der Terrasse des Restaurants
Neuhof im ziircherischen Bachs. Wer aller-
dings meint, hier konne man sich zuriick-
lehnen und das Leben geniessen, hat sich
getéuscht.

Zwei Jubilden

Vor 15 Jahren iibernahm Patrick Honauer
den Betrieb im kleinen Bauerndorf im Be-
zirk Dielsdorf. Und der Berner iibernahm
nicht nur das Restaurant Neuhof, sondern
auch soziale Verantwortung gegeniiber der
Umwelt. Er stellte sofort vollstindig auf Bio
um. Finf Jahre spéter, vor zehn Jahren, be-
gann Honauer mit einem weiteren Projekt:

Axis Bildung

Das Restaurant Neuhof in Bachs gehort
zum Axis Lehrbetriebsverbund, welcher
im Kanton Ziirich zurzeit rund 110 Ler-
nende mit schwierigem Hintergrund aus-
bildet. Die Axis-Lehre gestaltet sich in
drei Phasen. Phase I: Arbeiten in einem
Verbundbetrieb im geschiitzten Rahmen.
Phase I ist eine Art Praktikum oder Vor-
lehre. Phase II: Beginn der offiziellen
Ausbildung in einem Verbundbetrieb im
geschiitzten Rahmen. Phase III: Ausbil-
dung in einem Verbundbetrieb der freien
Wirtschaft in Kooperation mit Axis Bil-
dung. Die drei Phasen sind jedoch nicht
starr, sondern variieren je nachdem, wie
sich die Situation des Auszubildenden ge-
staltet.
Fiir die dritte Phase, die Ausbildung in ei-
nem Betrieb der freien Wirtschaft, sucht
der Verein Axis Bildung laufend neue
Partnerunternehmen. Zurzeit gehoren
23 Betriebe wie die Compass Group, das
Novotel Zurich Airport Messe oder die
Candrian Catering AG zu den Axis-Part-
nern. Kontakt: Axis Bildung
Schaffhauserstrasse 111
8180 Biilach
Telefon 044 440 33 55
www.axis.rundumkultur.ch

Russlanderfahren: Patrick Honauer.
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Gastronomie heisst auch den Umgang mit diversen Lebensmitteln erlernen.

Er schaffte Ausbildungsplétze fiir Menschen
mit schwierigem Hintergrund (siehe Kasten
rechts). Heuer feiern Patrick Honauer und
das Restaurant Neuhof also gleich zwei Ju-
bilden.

Bern-Moskau-Bachs

Dass es Honauer 1993 nach Bachs verschla-
gen hat, ist nicht selbstverstindlich. Das
Schicksal hatte fiir den heute 42-Jihrigen
einen anderen Weg vorgesehen. 1985 ver-
trat er als junger Koch die Schweiz an der
Berufsweltmeisterschaft im japanischen
Osaka. Er holte die Goldmedaille und Ho-
nauers Umfeld rieb sich bereits die Hénde.
Es rechnete damit, den nichsten Stern am
Gourmet-Himmel in den eigenen Reihen zu
haben. «Dann sah ich ein kleines Inserat in
der Zeitung», erinnert sich Patrick Honauer.
Darin suchte der Schweizer Botschafter in
Russland einen Koch. Der Gastronom melde-
te sich und wechselte 1986 nach Moskau.
«Es wurde mir abgeraten.» Ich wiirde meine
Karriere aufs Spiel setzen, meinten die Ver-
antwortlichen. Doch der Berner konnte dem
Ruf der weiten Welt nicht widerstehen. «Ich
wollte mal was anderes sehen.» Bis heute
bereut er den Schritt hinter den eisernen
Vorhang nicht. Im Gegenteil. Die Zeit in Mos-
kau hat den Koch geprigt und ihn zu dem
gemacht, was er heute ist. «Durch die Er-
weiterung meines Horizonts ist auch die
Idee gereift, nicht nur auf mein eigenes Wohl
zu achten», betont Patrick Honauer. Die

Willkommen im Restaurant Neuhof ...

A LA MINUTE

P Patrick Honauer arbeitet seit 15 Jahren
im Restaurant Neuhof im ziircherischen
Bachs.

P Seit 10 Jahren bildet das Restaurant jun-
ge Menschen mit schwierigem Hinter-
grund aus.

» Der Neuhof gehért zum Axis Lehrbe-
triebsverbund, welcher sich dieser jun-
gen Menschen annimmt.

Wirtschaft nehme ihre soziale Verantwor-
tung leider immer noch zu wenig wahr. «Es
gibt viele Menschen, die mit der heutigen
Welt und ihren Verhéltnissen Miihe haben.»
Dass sie dennoch Teil dieser Welt sein kon-
nen, ja gar eine Bereicherung fiir das oft
hektische Umfeld im 21. Jahrhundert sind,
beweist das Restaurant Neuhof eindriicklich.
Heute erwirtschaftet der Betrieb, welcher
neben dem Restaurant auch in den Berei-
chen Catering, Bickerei/Konditorei, Pasta-
produktion und Essigproduktion ausbildet,
rund eine Million Franken pro Jahr. Das ist
gut die Hilfte der benitigten finanziellen
Mittel. «Der Umsatz steigt kontinuierlich»,
sagt Patrick Honauer. Das sei positiv und zei-
ge, dass auch Menschen aus schwierigen
Verhiltnissen gut arbeiten kénnen. Wer sich
selbst iiberzeugen will, sollte friihzeitig re-
servieren.

www.neuhof. rundumkultur.ch

... in einer etwas gerechteren Welt.

Kulinarische Vielfalt wird garantiert

Gemeinsam fiir ein Ziel: 17 Restaurateure laden zum 2. Schwyzer Ess-Spektakel

Lob tes Tun:
17 Schwyzer Restaurants laden ab kom-
mendem Freitag fiir drei Wochen zu ei-
ner kulinarischen Reise, die Genusslie-
benden lokale und regionale Spezialiti-
ten aus 20 Kantonen néiiher bringt.

Vorerst ist einzigartig, dass sich 17 Restau-
rateure zusammenraufen, um gemeinsam
ihren Gésten wihrend dreier Wochen
Schweizer Spezialititen verschiedenster
Kantone und Regionen anbieten zu kénnen.
Als auf Initiative des Schwyzer Ortsentwick-
lungsvereins («Gemeinsam fiir unsere Ge-
meinde») vor einem Jahr die Idee zum ers-
ten Mal in Form des Schwyzer Ess-Spekta-
kels umgesetzt und durchgefiihrt wurde,
durften die aktiv Mitmachenden einen scho-
nen Erfolg erzielen. Erfolg motiviert, und so
entschieden die Griindungsinitianten, die-

ses kulinarische Spektakel ein zweites Mal
durchzufithren.

Unter der Leitung von Ivan Steiner haben
sich die Teilnehmenden entschlossen, die

Qualitit des Ess-Spektakels noch zu stei-
gern. So wird neben einer vielfiltigen Ge-
trinkeauswahl (typische Getrinke des je-
weiligen Kantons) in jedem der teilnehmen-
den Betriebe neben Einzelgerichten auch
mindestens ein Drei-Gang-Menii angeboten.
In jedem Restaurant ist ein anderer Kanton
zu Gast. So werden die Betriebe auch ent-
sprechend dekoriert und in einigen Lokalen
wird sogar in Sachen Unterhaltung bis zum
16. Mirz einiges geboten.

Auch das 2. Schwyzer Ess-Spektakel offe-
riert zudem wieder einen Wetthewerb, an
welchem sich jeder Gast beteiligen kann. Zu
gewinnen gibt es eine ganze Reihe lukrati-
ver Preise. Unter anderem Konsumations-
gutscheine, die in den beteiligten Gastrobe-
trieben eingeldst werden konnen. Jjs

Infos: www.schwyz-tourismus.ch
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Die Fussball-Europameisterschaft
2008 beginnt inoffiziell bereits am
19. Mai auf dem FIFA-Gelinde
Ziirich, rund 20 b
Tage vor dem offi-

ziellen Eroff- |
nungsspiel in Ba-
sel. An der inoffi-
ziellen Erdffnung
spielt die Schweiz
gegen Osterreich.

Das Besondere
daran: Es spielen die beiden Natio-

nalmannschaften der Fussball-
koche gegeneinander. In der
Schweiz beteiligen sich derzeit rund
zwei Dutzend Koche und Gastrono-
men an der 2003 in Leben gerufe-
nen Mannschaft (Bild). Eine der
Voraussetzungen Mitglied zu wer-
den sind Gault Millau Punkte oder
Michelin Sterne; man mdochte laut
eigenen Aussagen vor allem Vertre-
ter der Spitzengastronomie zum
Fussball animieren. Regelméssig
finden auch Spiele an den ICD-Ta-
gen in Davos statt.
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