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Freitag, 25. April 2008‘

Freitag, 16, Mai 2008, ab 18 Uhr
Der Mensch im Zentrum des .-
Wirtschaftens

Live cooking im Zelt

Unsere Lehrlinge kochen flir Sle und
bedienen Sie

Ausstellung L

Fotos und Arbeiten aus unserem
Alitag

Samstag, 17. Mai 2008, ab 18 Uhr
Das Fest der Sinne

Tapas Bar
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Stubete im Restaurant
St. Antonius, Egg
Voranzeige: :
Sonntag, 27. April 2008,
ab 11 Uhr Landlermusik
mit Patronatskapelle
Edi Wallimann

Hermann Schorno
Albert Weber

Ab 13 Uhr Stubete!

Restaurant Antonius, Egg b. Ziirich
1 Telefon 044 9841111

20223117

Jeden 4. Sonntag im Monat |

(")kolo.gische Verantwortung

Nach 15 jahrigem Betrieb durch
die Traube-Genossenschaft,
wird 1998 das Restaurant von
Angelika und Patrick Boesch
weitergefiihrt.

Die Prioritaten werden weiterhin auf
die Bereiche Okologie. und Verant-
wortung gegentiber der Umwelt ge-
setzt. Neue Lieferanten kommen
dazy, so kann 2001 die Traubenkii-

che von der Bio-Suisse mit der Bio-
Knospe zertifiziert werden. Es folgt-

das vom WWF iancierte -Goux-Mie-

ux Label und die Mitgliedschaft bei

der Schweiz. Vereinigung flir Vege*
tarismus, - sowie bei .
Schweiz. Die Philosophie von-slow

“food wird ein wichtiger Bestandteil

der Klche «wir nehmern uns Zeit fir
Sie zu kochen = Sie'nehmen sich
Zeit zu geniessen». Nicht nur die
Kiiche folgt den, Geboten der Zett,
dem Traube-Team ist es grundsétz-
lich ein Anlzegen das Unternehmen
hach ékologischen Grundsatzen zu
fiihren. '

www.traube-ottikon.ch
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slow ~food

Soziale Verantwortung

Ab dem Jahr 2003 kommt die-
Zusammenarbeit mit dem Sozi-.
alprojekt axisBildung hinzu. Die -

Er6ffnung eines weiteren Be-

triebes - Cantina Sousol - in -

Wetzikon ermoglicht 25 Ausbil-

dungsplétze in der Gastronomle

anzub:eten. -

axisBildung stellt — im Rahmen der

Idee von rundumkuliur — rund 100
Jugendliche auf der ‘Basis eines .
Lehrbetriebsverbunds eine brefte
berufsbildungsorientierte Angebot-

spalette bereit. Die niederschwelli-

gen Ausbildungsplatze werden so-
wohl im geschitzten Rabmen als

auch in Betrieben: der freien Wirt-
schaft - angeboten:” Gast
Hotellerie,. Handwerk, Hausdienst,

Administration, Landw1rtschaft und-_

Gestaltensche Grundb:tdung

Die Lernenden . werden ' individuell '
und: nach’ soz1al-‘und berufspada-{_" :

gogls *hem Ansatz etreut

www.rundumkultu‘r.ch’;
www.axisbildung.ch

Gastronomie,’

- Reservationen:;

Irina & Gadjos

Jubiliumsmenu

!

kontakt@traube-ottikon.ch oder

“Telefon 044 935 17 80

Bntraistr,
nchsen~uster. ch

23, Uster )

Restaurant / Pizzeria

Sonnenhof

Probieren Sie
unsere hausgemachten
Tagliatelle, Ravioli,

. Gnocchi und vieles mehr.

XQ297H.08

Hotel Biren

Trattoria — Pizzeria
8486 Turbenthal, Telefon 052 3851721

Fondue chinoise
a discrétion
Fr. 30.80

Holzofenpizzen

- Bis Ende Marz 100% WIR.
Aut Ihren'Besuch freuen sich -
Familie Thomas und Renate Walchii,
Offnungszeiten: o
Montag tis Freitag 11-14 und 17-23.30 Uht
Samstag 17-23.30 Uhr

Mehr unter hitp://www.hotelbaeren.ch




